
Hoe krijg ik de beste 
resultaten van mijn 
keukenrobot ?

1 – Zorg dat het mengsel niet te hard is. 

Een mengsel moet steeds voldoende vocht bevatten om flexibel te kunnen blijven. 

Op deze manier beschermt u de tandwielen en de motor van uw robot. 

  

2 – Gelieve het toestel niet overbelasten.

Respecteer de hoeveelheden die aangegeven zijn in uw gebruiksaanwijzing. 

3 – Begin te mengen op de lage snelheid en verhoog deze langzaam. (Gegiste 

deegmengsels - bij voorbeeld: brood - overschrijd nooit snelheid 1)

4 – Wacht tot dat uw accessoire gestopt is voordat u het verwijdert. 

Dit om de tandwielen van het accessoire of de robot niet te beschadigen.
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Helpt dit niet? Neem contact op met onze consumentendienst. We helpen u graag.


